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Visita al pastificio Afeltra  di Gragnano, che ancora oggi produce pasta artigianale di 
altissima qualità. Solo due ingredienti : semola e acqua.  
Rigoroso il processo  di produzione che si basa sulla trafilatura a bronzo, una lenta 
essiccazione l’utilizzo di un’acqua leggermente frizzante la cui sorgente è sui Monti Lattari.  
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